


EN TRAPICHE, LA EXPERIENCIA NOS

INSPIRA A SEGUIR EXPLORANDO.

CADA TERROIR, CADA VENDIMIA Y CADA INNOVACIÓN SON

OPORTUNIDADES PARA DESAFIAR LO QUE YA SABEMOS.

PORQUE EXPLORAR NO ES BUSCAR ALGO NUEVO,

SINO MIRAR DISTINTO LO QUE AMAMOS HACER.





TODAS LAS EXPERIENCIAS DURAN 1.30 H. LA EXPERIENCIA MASTERCLASS DURA 2H.

RESERVAS: HTTPS://TURISMO-TRAPICHE.MEITRE.COM / WHATSAPP: +5492617744904 

MAR Y MONTAÑA

UNA EXPERIENCIA QUE CELEBRA LA AMPLITUD DE NUESTROS 

ORÍGENES: DESDE LA INFLUENCIA OCEÁNICA DE CHAPADMALAL HASTA 

LA INTENSIDAD DE MENDOZA. UN RECORRIDO POR TERROIRS QUE 

REVELAN CÓMO EL CLIMA, EL SUELO Y LA DISTANCIA

TRANSFORMAN EL CARÁCTER DEL VINO.

VINOS A DEGUSTAR:

• 2 COSTA & PAMPA • MEDALLA. • GRAN MEDALLA •

EXPERIENCIA TRAPICHE

NUESTRA BODEGA ES TESTIMONIO DE MÁS DE 140 AÑOS DE HISTORIA, 

PERO SOBRE TODO, DE MOVIMIENTO CONSTANTE. ESTA VISITA COMBINA 

LO MEJOR DE NUESTRO LEGADO CON LA ENERGÍA DE LO QUE ESTÁ POR 

VENIR: UNA EXPERIENCIA PARA CONOCER DE CERCA CÓMO TRADICIÓN

Y VANGUARDIA CONVIVEN EN CADA UNO DE NUESTROS VINOS.

VINOS A DEGUSTAR:

• 2 LATERAL • GRAN MEDALLA • TERROIR SERIES •

GUÍA DE VISITAS Y DEGUSTACIONES

HORARIO

10H

HORARIO

11H*, 12H, 14H
*11H EN INGLÉS EXCLUSIVAMENTE



CLÁSICOS ARGENTINOS

DOS VINOS ICÓNICOS DE TRAPICHE —MALBEC Y CHENIN— SE COMBINAN 

CON ALFAJORES ARTESANALES RELLENOS A BASE DE VINO PARA 

EXPLORAR UNA NUEVA INTERPRETACIÓN DE UN CLÁSICO ARGENTINO, 

EN UN MARIDAJE DULCE Y RELAJADO.

NUEVA

TODAS LAS EXPERIENCIAS DURAN 1.30 H. LA EXPERIENCIA MASTERCLASS DURA 2H.

RESERVAS: HTTPS://TURISMO-TRAPICHE.MEITRE.COM / WHATSAPP: +5492617744904 

SINGLE VINEYARDS 

CUATRO TERROIRS, CUATRO EXPRESIONES, UNA SOLA PASIÓN: 

DESCUBRIR CÓMO LA NATURALEZA MOLDEA EL VINO. ESTA 

DEGUSTACIÓN EXPLORA LAS DISTINTAS CARAS DEL VALLE DE UCO, 

DONDE EL SUELO Y EL CLIMA SE CONVIERTEN EN LENGUAJE.

VINOS A DEGUSTAR:

• 4 TERROIR SERIES •

HORARIO

16H

NO INCLUYE VISITA GUIADA
EXPERIENCIA SIN NECESIDAD DE RESERVA PREVIA.



TODAS LAS EXPERIENCIAS DURAN 1.30 H. LA EXPERIENCIA MASTERCLASS DURA 2H.

RESERVAS: HTTPS://TURISMO-TRAPICHE.MEITRE.COM / WHATSAPP: +5492617744904 

MASTERCLASS

GUIADA POR NUESTRO SOMMELIER, ESTA CLASE PROPONE MIRAR EL 

VINO DESDE LA EXPERIENCIA. A TRAVÉS DE MARIDAJES ESPECIALMENTE 

CREADOS POR NUESTROS CHEFS, CADA PASO INVITA A DESCUBRIR 

NUEVAS ARMONÍAS ENTRE SABORES, AROMAS Y TEXTURAS.

VINOS A DEGUSTAR:

• COSTA Y PAMPA • LATERAL • GRAN MEDALLA • TERROIR SERIES • ISCAY •

HORARIO

LUNES A VIERNES
10:30H

EXPERIENCIA SIN NECESIDAD DE RESERVA PREVIA.

SIGNATURE WINES BY WINE EMOTION

DEGUSTÁ DESDE EL EXCLUSIVO DISPENSER WINE EMOTION, NUESTROS 

VINOS MÁS RECONOCIDOS DEL MUNDO. UNA EXPERIENCIA LIBRE PARA 

QUIENES DISFRUTAN ELEGIR SU PROPIO RECORRIDO.

TARJETAS DE CRÉDITO / DÉBITO - EFECTIVO -
BILLETERAS VIRTUALES 

DISPONIBLE TODOS LOS DÍAS DE

10H A 16H EN NUESTRO CENTRO DE VISITAS.





TARJETAS DE CRÉDITO / DÉBITO - EFECTIVO -
BILLETERAS VIRTUALES 

EXPERIENCIA ESPECIAL DE VENDIMIA

RESERVAS: HTTPS://TURISMO-TRAPICHE.MEITRE.COM / WHATSAPP: +5492617744904

CADA AÑO, DURANTE LA COSECHA, ABRIMOS NUESTRAS

PUERTAS PARA COMPARTIR UNO DE LOS MOMENTOS MÁS

IMPORTANTES DEL CICLO DEL VINO. UNA JORNADA PARA

COSECHAR, APRENDER Y DISFRUTAR, CELEBRANDO LA

CONEXIÓN ENTRE LA TIERRA, LAS MANOS QUE LA

TRABAJAN Y LOS VINOS QUE NACEN DE ELLA.

DEL 2 AL 13 DE MARZO 2026

VINOS A DEGUSTAR:

• COSTA Y PAMPA • MEDALLA • LATERAL • GRAN MEDALLA •

DURACION

2 HORAS APROX

DE

LUNES A VIERNES
10.30HS

REQUIERE RESERVA PREVIA DE MÍNIMO 2 PERSONAS, MÁXIMO 8 PERSONAS

MAYORES DE 18 AÑOS

24HS PREVIAS DE ANTICIPACIÓN

INCLUYE: 1 TRAPICHE MEDALLA MALBEC DE REGALO +

EL DELANTAL UTILIZADO EN LA ACTIVIDAD*

EN CASO DE PRONÓSTICO DE LLUVIA O VIENTO ZONDA,

LA ACTIVIDAD SE SUSPENDERÁ SIN POSIBILIDAD DE REPROGRAMACIÓN





MEDIODÍAS: DE LUNES A SÁBADOS DE 12.15 H A 14.45 H.

CONSULTAR POR FECHAS ESPECIALES Y FINES DE SEMANA LARGOS

RESERVAS: HTTPS://ESPACIO-TRAPICHE.MEITRE.COM / WHATSAPP: +5492617744904

BIENVENIDOS A ESPACIO TRAPICHE

CADA EXPERIENCIA ES UNA INVITACIÓN A SER CURIOSOS, A EXPLORAR: LA 

TIERRA QUE HABITAMOS, LOS CAMINOS QUE ELEGIMOS

Y EL PLACER DE DESCUBRIR ALGO NUEVO EN CADA PASO.

NUESTRA COCINA NACE EN LA BODEGA Y SE MUEVE AL RITMO DE NUESTROS 

VINOS. TRABAJAMOS CON INGREDIENTES FRESCOS Y HONESTOS, DEJANDO 

QUE CADA SABOR ACOMPAÑE Y POTENCIE LO QUE EL VINO QUIERE EXPRESAR.

 CHEFS SEBASTIÁN WEIGANDT & GERMAN SANUCCI



TRAVESÍA TRAPICHE

UN MENÚ DE CUATRO PASOS QUE INVITA A DESCUBRIR

LOS TERRUÑOS DONDE ELEGIMOS ESTABLECERNOS.

UNA EXPERIENCIA QUE CELEBRA LA DIVERSIDAD DE NUESTROS PAISAJES

Y LA VERSATILIDAD DE LOS VINOS QUE NACEN DE

TERRITORIOS DISTINTOS, INTERPRETADOS DESDE

LA COCINA DE BODEGA CON UNA MIRADA EXPLORADORA

MENÚS 

EXPLORACIÓN TRAPICHE

UNA EXPERIENCIA PENSADA PARA DEJARSE LLEVAR.

OCHO PASOS QUE INVITAN A EXPLORAR, DONDE CADA PLATO Y CADA

VINO DESPIERTAN LA CURIOSIDAD, SORPRENDEN

Y ABREN NUEVOS CAMINOS SENSORIALES.

UNA PROPUESTA QUE CELEBRA EL DISFRUTE, EL ASOMBRO Y ESA

SENSACIÓN DE ESTAR DESCUBRIENDO ALGO POR PRIMERA VEZ.

EXPERIENCIA BAJO LA NOCHE DE TRAPICHE

UNA EXPERIENCIA NOCTURNA EXCLUSIVA

PARA GRUPOS DE ENTRE 15 Y 45 COMENSALES

SOLO DISPONIBLE CON RESERVA PREVIA.

MEDIODÍAS: DE LUNES A SÁBADOS DE 12.15 H A 14.45 H.

CONSULTAR POR FECHAS ESPECIALES Y FINES DE SEMANA LARGOS

RESERVAS: HTTPS://ESPACIO-TRAPICHE.MEITRE.COM / WHATSAPP: +5492617744904

TARJETAS DE CRÉDITO / DÉBITO - EFECTIVO -
BILLETERAS VIRTUALES 

PARA VER NUESTROS MENÚS, CLICK AQUÍ.

OPCIONES VEGETARIANAS E INFANTILES DISPONIBLES. NO CONTAMOS CON OPCIONES COMPLETAMENTE VEGANAS.

ALMORZANDO EN ESPACIO TRAPICHE, ACCEDÉS A UNA VISITA GUIADA POR LA BODEGA SIN COSTO Y SIN RESERVA PREVIA.

HORARIOS: 12 O 16 H. (NO INCLUYE DEGUSTACIÓN).

SI DESEÁS AGREGAR UNA DEGUSTACIÓN, PODÉS HACERLO CON UN 50% OFF SOBRE

LA TARIFA VIGENTE (REQUIERE RESERVA PREVIA).





*OPCIONES VEGETARIANAS Y SIN TACC DISPONIBLES.

NO CONTAMOS CON OPCIONES 100% VEGANAS.

RESERVAS: HTTPS://ESTACION83.MEITRE.COM / WHATSAPP: +5492617744904

JUEVES 12:30 A 16 H
VIERNES Y SÁBADOS

HASTA LAS 19 H.

TARJETAS DE CRÉDITO / DÉBITO - EFECTIVO -
BILLETERAS VIRTUALES 

PARA VIAJAR CON
LOS SENTIDOS

UN ANTIGUO VAGÓN DE TREN COBRA NUEVA VIDA COMO BAR DE VINO TIRADO: 

UN ESPACIO RELAJADO CON EL ESTILO Y LA ENERGÍA QUE NOS CARACTERIZA. 

NUESTRA SELECCIÓN DE VINOS POR COPA

ELEGIDA POR NUESTRO CHIEF WINEMAKER SERGIO CASÉ

 SE COMBINA CON LA PROPUESTA GASTRONÓMICA DE LOS

CHEFS SEBASTIÁN WEIGANDT Y GERMÁN SANUCCI,

BASADA EN PLATITOS INFORMALES PENSADOS PARA COMPARTIR.

TODO RODEADO POR NUESTRO JARDÍN DE OLIVOS, CREANDO

UN AMBIENTE CÁLIDO Y DESCONTRACTURADO.

PARA VER NUESTROS MENÚS, CLICK AQUÍ.

DEGUSTACIÓN 1883

UNA EXPERIENCIA PARA DISFRUTAR TRAPICHE EN UN AMBIENTE 

RELAJADO, DESDE ESTACIÓN 83: TRES VINOS TIRADOS, ACOMPAÑADOS 

POR PLATOS PENSADOS PARA COMPARTIR Y EXPLORAR NUEVOS 

SABORES. INCLUYE UNA VISITA GUIADA A LA BODEGA.*

NUEVA

RESERVA CON 24 H DE ANTICIPACIÓN

SE CANCELA POR CONDICIONES CLIMÁTICAS SIN POSIBILIDAD DE REPROGRAMACIÓN

HORARIO

18:00 H

DÍAS

VIERNES
Y SÁBADOS





ESPACIO TRAPICHE RESTAURANT

SALA DE ADOQUINES

PERSONAS SENTADAS

POR SERVICIO BANQUETE

200 INVITADOS.

NUESTROS ESPACIOS COMBINAN HISTORIA, NATURALEZA Y

 ARQUITECTURA PARA DAR VIDA A EVENTOS ÚNICOS. 

REUNIONES, CELEBRACIONES O ENCUENTROS CORPORATIVOS:

CADA PROPUESTA SE DISEÑA A MEDIDA, CON LA CALIDEZ, EL SERVICIO

Y LA EXCELENCIA QUE DISTINGUEN A TRAPICHE.

EVENTOS

PARA CONSULTAS, CONTÁCTESE POR E-MAIL A 

RESERVAS@TRAPICHE.COM.AR

ESPACIO TRAPICHE JARDÍN

PERSONAS SENTADAS

500 INVITADOS (1800 M2)

CAPACIDAD DEL INTERIOR

90 INVITADOS

EN LA GALERÍA

30 (800 M2)

FIESTA/CÓCTELES

300 INVITADOS. AUDITORÍA: 170 INVITADOS.

DISEÑO DE LA SALA: 50 INVITADOS


