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Bienvenidos a Espacio Trapiche.

Cada experiencia es una invitacién a ser curiosos, a explorar: la tierra que habitamos,
los caminos que elegimos y el placer de descubrir algo nuevo en cada paso.
Nuestra cocina nace en la bodega y se mueve al ritmo de nuestros vinos. Trabajamos
con ingredientes frescos y honestos, dejando que cada sabor acompaiie y potencie
lo que el vino quiere expresar.

SENDERO TRAPICHE
Sendero propone una experiencia de estacién donde sabores
y vinos trazan el inicio de un recorrido para seguir descubriendo.

Meni de 2 pasos con maridaje

TRAVESIA TRAPICHE
Un men0 de cuatro pasos que invita a descubrir los terruios donde elegimos
establecernos. Una experiencia que celebra la diversidad de nuestros paisajes y la
versatilidad de los vinos que nacen de territorios distintos, interpretados desde la cocina
de bodega con una mirada exploradora.

Men( de 4 pasos con maridaje

EXPLORACION TRAPICHE
Una experiencia pensada para dejarse llevar. Ocho pasos que invitan a
explorar, donde cada plato y cada vino despiertan la curiosidad, sorprenden y
abren nuevos caminos sensoriales. Una propuesta que celebra el disfrute, el
asombro y esa sensacién de estar descubriendo algo por primera vez.

Meni de 8 pasos con maridaje
EXPERIENCIA BAJO LA NOCHE DE TRAPICHE
Una experiencia nocturna exclusiva para grupos de entre 15 y 45 comensales.
Solo disponible con reserva previa.

Meni de 8 pasos con maridaje

Por favor hdganos saber si cuenta con restricciones alimentarias
Servicio de agua incluido
Si va a consumir alcohol por favor no conduzca
Propina no incluida en los precios

HORARIOS DE ATENCION Lunes a
Sdbado de 12.30 a 14.45 hs

Chefs Sebastian Weigandt y Germadn Sanucci
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SENDERO TRAPICHE

El comienzo del camino.
Sendero propone una experiencia de estacién donde sabores
y vinos trazan el inicio de un recorrido para seguir descubriendo.

ENTRADAS

Incluye una copa de vino como maridaje.
ALCAUCILES, HOLANDESA, KIMCHI
Costay Pampa Albarifio, Chapadmalal, Buenos Aires - 2025

BERENJENA ASADA, AJO BLANCO Y BARBACOA DE FRUTOS
Lateral, GSM, Mendoza - 2024

TACO DE ALGARROBA, GIRGOLAS Y SWEET CHILLI DE DURAZNO
Gran Medalla, Pinot Noir, Valle de Uco, Mendoza - 2022

PRINCIPALES

Incluye una copa de vino como maridaje.

TRUCHA, LECHE DE TIGRE DE TUBERCULOS
Trapiche Terroir Series Finca las Piedras, Chardonnay, Los Arboles, Mendoza - 2021

0Oj0 DE BIFE, PURE DE CEBOLLAY ZANAHORIA
Trapiche Terroir Series Orellana, Malbec, La Consulta, Mendoza - 2017

NOQUIS MUNICIéN, PIMIENTOS Y HUMITA
Trapiche Terroir Series Finca Laborde, Cabernet Sauvignon, La Consulta, Mendoza - 2024

POSTRES

Incluye una copa de vino como maridaje.

NUESTRA VERSI()N DEL BANANA CON DULCE DE LECHE
TIRAMISU
Fond de Cave Encabezado, Malbec, Mendoza - NV

SENDERO TRAPICHE (2 PASOS)
Incluye la eleccién de 1 entrada o 1 postre + 1 plato principal

INCLUYE SERVICIO DE AGUA CON O SIN GAS

Chefs Sebastian Weigandt y Germdn Sanucci
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TRAVESIA TRAPICHE

Un recorrido por los diferentes terruiios de Argentina en los que
tenemos vifiedos.

RECEPCION

Trapiche Medalla Brut Nature, Maipi, Mendoza - NV

|
SNACKS DE TEMPORADA
PALMERITA, RICOTA Y PORTOBELLOS KUNG PAO
BERENJENA ASADA, AJO BLANCO Y BARBACOA DE FRUTOS ROJOS
CARNE A LA MASA

Lateral, GSM, Mendoza - 2024

1
ALCAUCILES, HOLANDESA, KIMCHI

Costay Pampa Albarifio, Chapadmalal, BuenosAires - 2025

1
PRINCIPAL A ELECCION

TRUCHA, LECHE DE TIGRE DE TUBERCULOS
Trapiche Terroir Series Finca las Piedras, Chardonnay, Los Arboles, Mendoza - 2021

070 DE BIFE, PURE DE CEBOLLA Y ZANAHORIA
Trapiche Terroir Series Orellana, Malbec, La Consulta, Mendoza - 2017

NOQUIS MUNICIéN,PlMIENTOS Y HUMITA
Trapiche Terroir Series Finca Laborde, Cabernet Sauvignon,La Consulta, Mendoza - 2024

v
NUESTRA VERSION DEL BANANA CON DULCE DE LECHE

Fond de Cave Encabezado, Malbec, Mendoza - NV

CAFE, PETIT FOURS

Chefs Sebastian Weigandt y Germdn Sanucci
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EXPLORACION TRAPICHE

Sabores, técnicas y vinos se combinan para despertar la curiosidad,
sorprender y abrir nuevos caminos sensoriales en cada paso.

RECEPCION

Trapiche Medalla Brut Nature, Maipii, Mendoza - NV

|
SNACKS DE TEMPORADA
PALMERITA, RICOTAY PORTOBELLOS KUNG PAO
BERENJENA ASADA, AJO BLANCO Y BARBACOA DE FRUTOS ROJOS
CARNE A LA MASA

Lateral, GSM, Mendoza - 2024

1
TACO DE ALGARROBA, GIRGOLAS Y SWEET CHILLI DE DURAZNO

Gran Medalla, Pinot Noir, Valle de Uco, Mendoza - 2022

Il
ALCAUCILES, HOLANDESA, KIMCHI

Costay Pampa Albarifio, Chapadmalal, Buenos Aires - 2025

v
TIRADITO DE TRUCHA

Trapiche Terroir Series Finca las Piedras, Chardonnay, Los Arboles, Mendoza - 2021

\'}
SOCARRAT DE CONEJO

Iscay, Syrah-Viognier,Valle de Uco,Mendoza - 2019

\|
070 DE BIFE, PURE DE CEBOLLA Y ZANAHORIA

Iscay, Malbec-Cabernet Franc, Valle de Uco, Mendoza - 2022

ViI
CUARTIROLO, CIRUELAS EN CONSERVA

Vi
TIRAMISU

Fond de Cave Encabezado, Malbec, Mendoza - NV
CAFE, PETIT FOURS

Chefs Sebastian Weigandt y Germadn Sanucci
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EXPERIENCIA BAJO LA NOCHE DE TRAPICHE

Una experiencia nocturna exclusiva para grupos de entre
15y 45 comensales. Solo disponible con reserva previa.

RECEPCION

Trapiche Medalla Brut Nature, Maipii, Mendoza - NV

|
SNACKS DE TEMPORADA
PALMERITA, RICOTAY PORTOBELLOS KUNG PAO
BERENJENA ASADA, AJO BLANCO Y BARBACOA DE FRUTOS ROJOS
CARNE A LA MASA

Lateral, GSM, Mendoza - 2024

1
TACO DE ALGARROBA, GIRGOLAS Y SWEET CHILLI DE DURAZNO

Gran Medalla, Pinot Noir, Valle de Uco, Mendoza - 2022

Il
ALCAUCILES, HOLANDESA, KIMCHI

Costay Pampa Albarifio, Chapadmalal, Buenos Aires - 2025

v
TIRADITO DE TRUCHA

Trapiche Terroir Series Finca las Piedras, Chardonnay, Los Arboles, Mendoza - 2021

\'}
SOCARRAT DE CONEJO

Iscay, Syrah-Viognier,Valle de Uco,Mendoza - 2019

\|
070 DE BIFE, PURE DE CEBOLLA Y ZANAHORIA

Iscay, Malbec-Cabernet Franc, Valle de Uco, Mendoza - 2022

ViI
CUARTIROLO, CIRUELAS EN CONSERVA

Vi
TIRAMISU

Fond de Cave Encabezado, Malbec, Mendoza - NV
CAFE, PETIT FOURS

Chefs Sebastian Weigandt y Germdn Sanucci
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SELECCION DE NUESTRA CAVA

ESPUMOSOS

Trapiche Medalla Brut Nature, Maip(, Mendoza - NV
Costa'y Pampa Extra Brut, Chapadmalal, Buenos Aires - NV

Costay Pampa Brut Rose, Chapadmalal, Buenos Aires - NV

BLANCOS

Costay Pampa, Sauvignon Blanc, Chapadmalal, Buenos Aires - 2023
Costay Pampa Albarifio, Chapadmalal, Buenos Aires - 2025

Lateral, Chenin, Zona Este, Mendoza - 2023

Lateral, Semillén Anfora, Valle de Uco, Mendoza - 2021

Costay Pampa, Riesling, Chapadmalal, Buenos Aires - 2024
Medalla, Chardonnay, Valle de Uco, Mendoza - 2022

Cran Medalla, Chardonnay, Valle de Uco, Mendoza - 2021

ROSE

Puro Rose, Syrah-Sangiovese, Valle de Uco, Mendoza - 2023

TINTOS

Costa'y Pampa, Pinot Noir, Chapadmalal, Buenos Aires - 2024

Gran Medalla, Pinot Noir, Valle de Uco, Mendoza - 2022

Gran Medalla, Cabernet Franc, Valle de Uco, Mendoza - 2020

Expedicién Sur, Cabernet Sauvignon, San Patricio del Chafiar, Neuquén - 2022
Medalla, Cabernet Sauvignon, Primera Zona, Mendoza - 2022

Cran Medalla, Cabernet Sauvignon, Valle de Uco, Mendoza - 2019

Expedicidn Sur, Malbec, San Patricio del Chafar, Neuquén - 2023

Medalla, Malbec, Primera Zona, Mendoza - 2022

Gran Medalla ,Malbec, Valle de Uco, Mendoza - 2020

Lateral, GSM, Mendoza - 2024

Trapiche 140 anos, Blend, Argentina - 2017 - Magnum 1,5 L

DULCES

Fond de Cave Tardive, Chardonnay, Valle de Uco, Mendoza - 2022 - sooml

Fond de Cave Encabezado, Malbec, Mendoza - NV - sooml
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ICON WINES

Una coleccién exclusiva que redne lo mejor de Bodega Trapiche y las més
destacadas expresiones de los Valles Calchaquies (Salta y Catamarca) y del Valle
de Pedernal (San Juan), elaborados por Bodega El Esteco y Bodega Finca Las
Moras. Vinos excepcionales, seleccionados cuidadosamente por su cardcter dnico,
complejidad y elegancia. La mdxima expresién de nuestra pasidn por el vino.

Trapiche Terroir Series Finca Las Piedras, Chardonnay, Los Arboles, Mendoza - 2022
Trapiche Terroir Series Finca Tomillo, Gualtallary, Mendoza - 2021

Trapiche Terroir Series Finca Laborde, Cabernet Sauvignon, La Consulta, Mendoza - 2024
Trapiche Terroir Series Orellana, Malbec, La Consulta, Mendoza - 2017

Trapiche Terroir Series Coletto, Malbec, El Peral, Mendoza - 2018

Trapiche Terroir Series Ambrosia, Malbec, Gualtallary, Mendoza - 2017

Trapiche Terroir Series Ambrosia, Malbec, Gualtallary, Mendoza - 2018

Trapiche Terroir Series Ambrosia, Malbec, Gualtallary, Mendoza - 2020

Trapiche Terroir Series Ambrosia, Malbec, Gualtallary, Mendoza - 2021

Trapiche Terroir Series El Milagro, Malbec, Altamira, Mendoza - 2017

Trapiche Manos Malbec, Mendoza - 2018

Iscay, Syrah-Viognier, Valle de Uco, Mendoza - 2019

Iscay, Malbec-Cabernet Franc, Valle de Uco, Mendoza - 2022

Sagrado El Pedernal, Valle Pedernal, San Juan-2018

Chafar Punco, Valles Calchaquies - 2016

Altimus, Valles Calchaquies - 2018



O . s ok

TRAPICHE




	Bienvenidos a Espacio Trapiche. Cada experiencia es una invitación a ser curiosos, a explorar: la tierra que habitamos, los caminos que elegimos y el placer de descubrir algo nuevo en cada paso. Nuestra cocina nace en la bodega y se mueve al ritmo de nuestros vinos. Trabajamos con ingredientes frescos y honestos, dejando que cada sabor acompañe y potencie lo que el vino quiere expresar.
	SENDERO TRAPICHE
	Sendero propone una experiencia de estación donde sabores  y vinos trazan el inicio de un recorrido para seguir descubriendo.
	Menú de 2 pasos con maridaje
	Un menú de cuatro pasos que invita a descubrir los terruños donde elegimos establecernos.  Una experiencia que celebra la diversidad de nuestros paisajes y la versatilidad de los vinos que nacen de territorios distintos, interpretados desde la cocina de bodega con una mirada exploradora.

	TRAVESÍA TRAPICHE
	Menú de 4 pasos con maridaje

	EXPLORACIÓN TRAPICHE
	Una experiencia pensada para dejarse llevar.  Ocho pasos que invitan a explorar, donde cada plato y cada vino despiertan la curiosidad, sorprenden y abren nuevos caminos sensoriales.  Una propuesta que celebra el disfrute, el asombro y esa sensación de estar descubriendo algo por primera vez.
	Menú de 8 pasos con maridaje

	EXPERIENCIA BAJO LA NOCHE DE TRAPICHE
	Una experiencia nocturna exclusiva para grupos de entre 15 y 45 comensales. Solo disponible con reserva previa.
	Menú de 8 pasos con maridaje
	Chefs Sebastián Weigandt y Germán Sanucci


	SENDERO TRAPICHE
	El comienzo del camino. Sendero propone una experiencia de estación donde sabores  y vinos trazan el inicio de un recorrido para seguir descubriendo.
	ENTRADAS
	Alcauciles, holandesa, kimchi
	Costa y Pampa Albariño, Chapadmalal, Buenos Aires - 2025

	Berenjena asada, ajo blanco y barbacoa de frutos
	Lateral, GSM, Mendoza - 2024

	Taco de algarroba, girgolas y sweet chilli de durazno
	Gran Medalla, Pinot Noir, Valle de Uco, Mendoza - 2022


	PRINCIPALES
	Trucha, leche de tigre de tubérculos
	Trapiche Terroir Series Finca las Piedras, Chardonnay, Los Arboles, Mendoza - 2021

	Ojo de bife, puré de cebolla y zanahoria
	Trapiche Terroir Series Orellana, Malbec, La Consulta, Mendoza - 2017

	Ñoquis munición, pimientos y humita
	Trapiche Terroir Series Finca Laborde, Cabernet Sauvignon, La Consulta, Mendoza - 2024


	POSTRES
	Nuestra versión del banana con dulce de leche Tiramisú
	Fond de Cave Encabezado, Malbec, Mendoza - NV

	incluye servicio de agua con o sin gas


	TRAVESÍA TRAPICHE
	Un recorrido por los diferentes terruños de Argentina en los que tenemos viñedos.
	Recepción  - Trapiche Medalla Brut Nature, Maipú,  Mendoza - NV

	I  Snacks de temporada  Palmerita, ricota y portobellos kung pao  Berenjena asada, ajo blanco y barbacoa de frutos rojos  Carne a la masa  - Lateral, GSM, Mendoza - 2024
	II  Alcauciles, holandesa, kimchi  - Costa y Pampa Albariño, Chapadmalal, BuenosAires - 2025

	III Principal a elección
	Trapiche Terroir Series Orellana, Malbec, La Consulta, Mendoza - 2017
	-  Ñoquis munición,pimientos y humita
	Trapiche Terroir Series Finca Laborde, Cabernet Sauvignon,La Consulta, Mendoza - 2024


	IV  Nuestra versión del banana con dulce de leche - Fond de Cave Encabezado, Malbec, Mendoza - NV
	Café, petit fours

	EXPLORACIÓN TRAPICHE
	Sabores, técnicas y vinos se combinan para despertar la curiosidad, sorprender y abrir nuevos caminos sensoriales en cada paso.
	Recepción  - Trapiche Medalla Brut Nature, Maipú, Mendoza - NV

	I  Snacks de temporada  Palmerita, ricota y portobellos kung pao  Berenjena asada, ajo blanco y barbacoa de frutos rojos  Carne a la masa  - Lateral, GSM, Mendoza - 2024
	II  Taco de algarroba, girgolas y sweet chilli de durazno  - Gran Medalla, Pinot Noir, Valle de Uco, Mendoza - 2022
	IV  Tiradito de trucha  - Trapiche Terroir Series Finca las Piedras, Chardonnay, Los Arboles, Mendoza - 2021
	V  Socarrat de conejo  - Iscay, Syrah-Viognier,Valle de Uco,Mendoza - 2019
	VI  Ojo de bife, puré de cebolla y zanahoria  - Iscay, Malbec-Cabernet Franc, Valle de Uco, Mendoza - 2022

	VII  Cuartirolo, ciruelas en conserva  -
	VIII  Tiramisú  - Fond de Cave Encabezado, Malbec, Mendoza - NV Café, petit fours

	EXPERIENCIA BAJO LA NOCHE DE TRAPICHE
	Una experiencia nocturna exclusiva para grupos de entre 15 y 45 comensales. Solo disponible con reserva previa.
	Recepción  - Trapiche Medalla Brut Nature, Maipú, Mendoza - NV

	I  Snacks de temporada  Palmerita, ricota y portobellos kung pao  Berenjena asada, ajo blanco y barbacoa de frutos rojos  Carne a la masa  - Lateral, GSM, Mendoza - 2024
	II  Taco de algarroba, girgolas y sweet chilli de durazno  - Gran Medalla, Pinot Noir, Valle de Uco, Mendoza - 2022
	IV  Tiradito de trucha  - Trapiche Terroir Series Finca las Piedras, Chardonnay, Los Arboles, Mendoza - 2021
	V  Socarrat de conejo  - Iscay, Syrah-Viognier,Valle de Uco,Mendoza - 2019
	VI  Ojo de bife, puré de cebolla y zanahoria  - Iscay, Malbec-Cabernet Franc, Valle de Uco, Mendoza - 2022

	VII  Cuartirolo, ciruelas en conserva  -
	VIII  Tiramisú  - Fond de Cave Encabezado, Malbec, Mendoza - NV Café, petit fours

	SELECCIÓN DE NUESTRA CAVA
	ESPUMOSOS
	BLANCOS
	ROSE
	TINTOS
	DULCES

	ICON WINES
	Una colección exclusiva que reúne lo mejor de Bodega Trapiche y las más destacadas expresiones de los Valles Calchaquíes (Salta y Catamarca) y del Valle de Pedernal (San Juan), elaborados por Bodega El Esteco y Bodega Finca Las Moras. Vinos excepcionales, seleccionados cuidadosamente por su carácter único, complejidad y elegancia. La máxima expresión de nuestra pasión por el vino.


